
Перечень вопросов для оценки освоения учебной дисциплины «Организация хранения и контроль запасов и сырья»

 на дифференцированном зачете
1. Общие требования к качеству сырья и продуктов.

2. Ассортимент, классификация, характеристика, показатели качества, условия хранения и транспортирования плодоовощных товаров.

3. Рыба и рыбные продукты: ассортимент, показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения.

4. Мясо и мясные продукты: ассортимент, показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения.
5. Зерно, продукты его переработки: ассортимент, характеристика, пищевая ценность, требования к качеству.
6. Молочные продукты и  пищевые жиры: ассортимент, показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения.

7. Яйца и яичные продукты: ассортимент, показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения.
8. Вкусовые продукты, крахмал, сахар и кондитерские изделия: классификация, характеристика требования к качеству, условия и сроки хранения.
9. Виды снабжения и  сопроводительной документации на различные группы продуктов.

10. Организация складского хозяйства. Виды складских помещений и требования к ним. Количественная и качественная приемка продуктов на склад.
11. Техническое обслуживание холодильного, механического и весового оборудования.
12. Организация контроля качества продуктов. Методы контроля качества продуктов при хранении. 
13. Способы и формы инструктирования персонала по безопасности хранения пищевых продуктов.
14. Современные способы обеспечения правильной сохранности запасов и расхода продуктов на производстве, правила оценки состояния запасов на производстве.
15. Методы контроля возможных хищений запасов на
производстве, процедура и правила инвентаризации запасов продуктов.
16. Программное обеспечение управления расходом продуктов на производстве и движением блюд.
17. Правила оформления заказа на продукты со склада и прием продуктов, поступающих со склада.
18. Оформление документов на отпуск продуктов из кладовой на производство и получение сырья.

19. Оформление технологической документации  и документации по контролю расхода и хранения продуктов с использованием специализированного программного обеспечения.
20. Оформление технологической документации  расхода продуктов на производстве.
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